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ALCANCE DE LA ACREDITACION

(Rev. 12 fecha 06/09/2024)
Categoria 0 (Ensayos en las instalaciones del laboratorio)
Analisis de alimentos mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Alimentos Recuento en placa de microorganismos a 30° C ISO 4833-1
Recuento en placa de coliformes a 30° C ISO 4832

Recuento en placa de Escherichia Coli B-glucuronidasa | BS ISO 16649-2
positivo

Recuento en placa de estafilococos coagulasa positivos | UNE-EN ISO 6888-2

Recuento en placa de Listeria monocytogenes PN-0107

Método interno basado en
COMPASS?® Listeria Agar

Recuento en placa de mohos y levaduras a 25° C PN-0137

Método interno basado en
SYMPHONY Agar

Deteccion de Listeria monocytogenes PN-0108

Método interno basado en

COMPASS?® Listeria Agar
Alimentos Deteccion de Salmonella spp. PN-0135
Piensos Meétodo interno basado en
RAPID Salmonella

Recuento en placa de enterobacterias totales a 37° C PN-0136

Método interno basado en

iQRXEA) y de las oNygrizaciones

ENAC es firmante de los Acuerdos de Reconocimiento Mutuo establecidos en el seno de la European co-operation for Accredita
internacionales de organismos de acreditacion, ILAC e IAF (www.enac.es)
Codigo Validacion Electrénica: 439G7B097050108V94

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Entidad Nacional de Acreditacion

Analisis para el control de higiene de superficies mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en
medio de cultivo

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO
A ENSAYAR DE ENSAYO
Esponjas Recuento en placa de microorganismos a 30° C ISO 4833-1
Toallitas )
Recuento en placa de enterobacterias totales a 37° C PN-0136
Hisopos

Método interno basado en
RAPID Enterobacteriaceae

Recuento en placa de mohos y levaduras a 25° C PN-0137

Método interno basado en
SYMPHONY Agar

Deteccion de Listeria monocytogenes PN-0108

Método interno basado en

COMPASS® Listeria Agar
Deteccion de Salmonella spp PN-0135
Método interno basado en
RAPID Salmonella
Pl . .
acas de contacto Recuento en placa de microorganismos a 30 °C PN-0323

Método interno basado en
1SO 4833-1

Recuento en placa de enterobacterias totales a 37° C PN-0324

Método interno basado en
ISO 21528-2

Laminocultivos Recuento de microorganismos a 37°C PN-0323 Rev. 3

Método interno

Recuento de enterobacterias totales a 37° C PN-0324 Rev. 2

Método interno

Codigo Validacion Electrénica: 439G7B097050108V94
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Analisis de aguas mediante métodos basados en técnicas de aislamiento en medio de cultivo

Agua de piscina

totales

(Filtracion)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Agua de consumo Recuento en placa de Escherichia coli y Coliformes | EN I1SO 9308-1

Agua de consumo

Aguas tratadas y no
tratadas

Recuento en placa de microorganismos cultivables a 22° C

y36°C

ISO 6222

Analisis de Legionella

PRODUCTO/MATERIAL
A ENSAYAR

ENSAYO

NORMA/PROCEDIMIENTO
DE ENSAYO

Agua de torre de

Recuento de Legionella spp.

UNE-EN ISO 11731

refrigeracion o
condensador evaporativo
Agua de circuito Identificacion de Legionella pneumophila IT129

evaporativo (inmunoaglutinacién) Meétodo interno basado en kit
Agua humectador comercial (*)

Agua recirculada

Agua fria sanitaria de
consumo humano (AFCH)

Agua caliente sanitaria
(ACS)

Agua de pozo
Agua de piscina/ spas

Agua de riego (red)

(*) La informacidn sobre el kit concreto usado estd disponible en el laboratorio

Codigo Validacion Electrénica: 439G7B097050108V94
La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.
Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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Agua de consumo

Aguas tratadas y no
tratadas

(2,0 uds pH - 10,0 uds pH)

(4,0 uds pH- 10,0 uds pH)

PRODUCTO/MATERIAL ENSAYO NORMA/PROCEDIMIENTO DE
A ENSAYAR ENSAYO
Alimento Actividad de agua a 25°C ISO 18787
pH por potenciometria PN-0403

Método interno basado en
Norma NMX-F-317-NORMEX-
2013

PN-0501

Método interno basado en
UNE EN ISO 10523

Conductividad a 20° C por electrometria

(76 uS/cm a 11.000 uS/cm)

PN-0503

Método interno basado en
UNE EN ISO 27888

Un método interno se considera que esta basado en métodos normalizados cuando su validez y su adecuacidn al uso se
han demostrado por referencia a dicho método normalizado y en ningln caso implica que ENAC considere que ambos
métodos sean equivalentes. Para mas informacion recomendamos consultar el Anexo | al CGA-ENAC-LEC

Codigo Validacion Electrénica: 439G7B097050108V94

La acreditacion mantiene su vigencia hasta notificacién en contra. La presente acreditacion esta sujeta a modificaciones, suspensiones temporales y retirada.

Su vigencia puede confirmarse en https://www.enac.es/web/enac/validacion-electronica o haciendo clic aqui
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